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MENU

BALADE DU PAYRE

MENU A PARTIR DE 26 €

Entrée - plat ou plat - dessert | 29€ entrée - plat - dessert ( hors boissons)

FHTREES

TOUT EN FRAICHEUR
Tian de notre Potager, Burratta Fouettée & Sorbet Gaspacho

OuU

MOULES DE CORDES DE CHARRON
En Escabeche de Fenouil & caviar d'aubergines

OuU

L'une des entrées des gourmandises en Guittiere + 6.00€



MENU

BALADE DU PAYRE

MENU A PARTIR DE 26 €

Entrée - plat ou plat - dessert | 29€ entrée - plat - dessert ( hors boissons)

PLATS

VEAU FRANCAIS
En Polpettas Gourmandes, Légumes de notre potager,

Jus réduit a la sauge
OuU

MERLU DE NOS COTES
Poélé, Légumes d'Anaelle, Vierge lodée

OuU

INSPIRATION VEGETARIENNE

collection de légumes de notre potager,
jus végétal aux notes acidulées

OuU
L'un des plats des Gourmandises en Guittiere + 12.00€



MENU

BALADE DU PAYRE

MENU A PARTIR DE 26 €

Entrée - plat ou plat - dessert | 29€ entrée - plat - dessert ( hors boissons)

DESSER TS

\ TEURGOULE EN LEGERETE
A la Fagon de Clement, Cannelle & Sorbet Cidre

OuU

MELON FRANCAIS
En Courmandise Mentholée & Glace Lait d'Amandes

ou
L'un des desserts des Gourmandises en Guittiere + 4.00€

Boissons non incluses, Prix Net TTC, Service compris

(* UNIQUEMENT LE MIDI HORS WEEK-END ET JOUR FERIES)
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